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Bienvenue sur votre Espace Séminaire 2010 
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Propositions 
 

SEMINAIRES   
 

Ci -joint nos propositions 

pour lõorganisation de 

votre séminaire. 
 

Nous sommes à votre 

disposition pour étudier 

toutes prestations sur 
mesure. 

B 

Description : 
 

Au cîur du Bocage Vend®en,  
vous dominerez le Pays des 
Herbiers dans un site tout à fait 
exceptionnel. 
A 12 km du Puy du Fou, à 1 heure 
de lôa®roport de Nantes, ¨ 1 heure 
de la mer et ¨ 1 heure dôAngers, au 
carrefour de 4 départements (85 ï 
44 - 49 ï 79). A 1 heure et demie de 
La Rochelle. 
 
 

 
 

Services 
 

   PARKING 

   CANALSAT + 

   SATELLITE - TNT 

    TENNIS 

    PISCINE 

    WIFI 

Les Plus Séminaire : 
 

 Un espace fonctionnel et 
modulable - 4 Salles jusquô¨ 
150 personnes 

 Lumière du jour dans toutes 
les salles 

 Vidéoprojecteur (sur 
demande), écran, paper board 

 Machine à café  

 Restaurant LôOrchid®e 
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Menu Séminaire 

2009-2010 
 

Boissons comprises 

Eau de source 

¼ de vin de gamay, 
café 

 

- ENTREE AU CHOIX  

 

- Saumon mariné fa­on ôõGravlaxõõ, pain nordique, Salade aux germes de 

poireaux 

- Salade dõharicots verts et f¯ves, ®crevisses, noisettes et copeaux de foie gras 

- Duo de Melon et jambon de Pays ( suivant saison ) 

- Bricks de chèvre frais aux légumes confits et salade croquante 

 

PLAT AU CHOIX  

 

- Suprême de volaille, poêlée de légumes et jus tranché au basilic 

- Pavé de cabillaud rôti, mini ratatouille et beurre blanc au pesto 

- Dos de Saumon, ®cras® de pommes de terre ¨ lõhuile dõolive et coulis 

 de poivrons doux 

- Filet mignon de porc r¹ti, jus ¨ lõestragon, pommes de terre grenailles et  

champignons 

 

DESSERT AU CHOIX  

 

- Tarte Tatin, glace vanille, caramel au beurre salé 

- Charlotte aux fruits rouges, coulis de framboise 

- Nage dõAnanas parfum®e au gingembre, sorbet mangue 

- Entremet Opéra, crème Anglaise 

 

 

Supplément 3 û par 

personne :  

 

Vin remplacé par Saumur 

Champigny, St Nicolas de 

Bourgueil ou Côtes de 

Bourg. 
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TARIFS 2010 

 
 

A 57 30 73 54 35 50

B 30 15 36 24 20 30

C 28 15 30 24 35 20

D 60 30 80 60 65 60

F 87 30 100 76  70

G 58 25 80 40  100

H 115 50 180 80  200

TARIF  

1/2 Journée

75 ú 105 ú

105 ú120 ú

 200 ú

 500 ú

STANDARD CONFORT

Simple 114 ú134 ú

Double 81 ú 91 ú

Simple 140 ú160 ú

Double 107 ú117 ú

2 ú

3 ú

5 ú

7 ú

10 ú

5 ú

9 ú

DESCRIPTIF DES SALONS et CAPACITE

NOM du SALON M2
U THEATRE ECOLE RECTANGLE COCKTAIL

PRIMETIERE

ALOUETTE

Nombre de Personnes
TARIF     

Journée

A + B

B + C

A +B + C

TARIFS SEMINAIRE  2010

TARIF / 

Personne
PRESTATIONS Facturation "Au Forfait"

37 ú

BEL AIR

PUB

De 2 à 15 personnes

De 16 à 30 personnes

Séminaire Résidentiel (comprenant la chambre, le petit-déjeuner, la salle 

équipée, 2 pauses "classiques", un déjeuner et un dîner boisson et café inclus)

PRESTATIONS

TARIF / Personne

Journée d'étude (comprenant la salle équipée, 2 pauses "classiques" et un déjeuner boisson et 

café inclus)

Séminaire Semi-Résidentiel (comprenant la chambre, le petit-déjeuner, la 

salle équipée, 2 pauses "classiques" et un déjeuner  boisson et café inclus)

SHOW ROOM

SHOW ROOM

TARIF / 

Personne

Le Caf® dôaccueil

La Pause « Campagnarde »

La Pause « Classique »

Suggestions complémentaires

Pause "Classique" + Terrine de campagne, Côtes de Bourg

Caf®, th®, jus dôorange, brioche Vend®enne

Café, thé, et jus d'orange

Apéritif « Classique »

Apéritif « Plaisir »

Kir vin blanc, sodas, jus de fruits, amuses bouches

Champagne, sodas, jus de fruits, amuses bouches

La Pause « Atlantique »
Pause "Classique" + 6 Huîtres, pain de seigle, beurre salé, muscadet

Pause "Classique" + 3 Huîtres, pain de seigle, beurre salé, muscadet
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Disposition des Salles 

 
 

GARANTIE DE COUVERTS 
Le nombre de couverts doit être confirmé au plus tard 1 semaine avant lôarriv®e des 
participants et sera retenu comme base de facturation. 
ACOMPTE : 30% à la confirmation de réservation. 

CONDITIONS GENERALES DE VENTE 
Pour toute annulation intervenant entre 15 et 8 jours avant votre arrivée, nous nous verrons 
dans lôobligation de vous facturer 50 % de la facture totale, entre 8 et 2 jours, 75 % de la 
facture totale, à J-2, 100 %. 
IMPORTANT : toute modification ou annulation ne pourra être prise en compte 
quôapr¯s confirmation par ®crit. 
Délai de règlement : Le solde payable à réception de celle-ci. 

Prestations complémentaires 

 

Pot dõaccueil  :  

Troussepinette, pineau, kir maison  :  2,80 û 

 

****************  

Fromage : 

Chèvre chaud sur toast     3,50 û 

Trio de fromages et sa salade    3,50 û 
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Pour nous joindre :     Contacts : 
 

Téléphone : +33 (0) 2 51 66 80 30    Isabelle Blanchard 
Fax : +33 (0) 2 51 66 81 60    Laurence Coutant 
hotel-aloe@wanadoo.fr     Maryline Chaumeny 
 

Vous pouvez directement remplir la fiche de demande ci-jointe et nous la retourner,  
 Nous vous répondrons dans la journée. 

 
Avez-vous regard® la vid®o sur la page dõaccueil du Site ? 

 

FICHE DE DEMANDE DE TARIFICATION 

SOCIETE :  

CONTACT :         

TELEPHONE : 

EMAIL :         

NATURE DE LA DEMANDE 

JOURNEE ETUDE  
SEMINAIRE 
RESIDENTIEL   

LOCATION 
DE SALLE  

AUTRES : 
à préciser   

 
DATE 
MANIFESTATION :         

 
Nombre de 
Personnes :         

         

          

                  

DESCRIPTIF DE LA DEMANDE 

           

           

           

           

           

           

         

         

         

         

         

         

         

 

mailto:hotel-aloe@wanadoo.fr

