
 

 

 
Nous sommes heureux de vous accueillir au sein de notre établissement. 

La piscine est ouverte à notre clientèle du Restaurant. 
 

Ouvert 7j/7  

 
Nos horaires : 

 

Déjeuner :  de  12h15 à 14h00 

Dîner :    de  19h30 à 21h00   
  (19h00 les soirs de spectacles du Puy du Fou) 

 
Logis : on y loge, on y mange ! 

 

 

 

   Classification des cocottes : 

    
 

 

Un  restaurant  confortable et un Service attentif pour découvrir une  

cuisine gourmande qui invite à la découverte de nos régions. 

 

Nous acceptons les tickets restaurant. 

 



 

 

Menu à 27 ú 

 
Foie Gras de Canard Maison aux Coteaux du Layon, compotée de Figues  

au vin dôEpice 
ou 

Tartare de Thon, salade de Roquette, copeaux de Parmesan 
 

***  
 

Filet de Bîuf grill®, fricass®e de pommes de terre Grenaille et pleurotes,  

jus au Porto 

ou 

Filet de Bar rôti, étuvée de fenouil, huile vierge aux légumes 
 

***  
 

Coupe de Fraises, glace vanille et coulis de fruits rouges 
ou  

Coupe Américaine  
  

(brownie, glace vanille noix de p®can, glace caramel beurre sal®,  

chantilly, amandes effilées) 

ou 

Dessert au choix dans le Menu ¨ 22 ú 

      
 

 

 

      

Parfums Glaces/Sorbets :  
¶ Sorbets : Mangue, Citron Vert, Framboise, Cassis, Fraise 

¶ Glaces : Chocolat, Vanille, Vanille Noix de Pécan, Café, Noix de  

 Coco, Pistache 

¶ Suppl®ment Chantilly : 1 ú  - Suppl®ment boule de glace : 2 ú 
   
 

 

Tarif à la Carte 
 

14.00 ú 

 
 

9.00 ú 

 

 
 

17.00 ú 

 

 

15.50 ú 

 

 
 

7.00 ú 
 

 

6.00 ú 
 

8.00 ú 



 

 

Menu à 22 ú 
 

Entrées à la Carte : 7.00 ú 
 

Gravlax de Saumon mariné, pain suédois et salade croquante aux germes de poireaux 

Gaspacho Andalou, cro¾tons ¨ lôhuile dôolive 

Fra´cheur dôAvocats et chair de Crabe, huile vierge aux poivrons 

Pressé de Chèvre frais du Bocage aux herbes, légumes confits 
 

Plats à la Carte : 12.00 ú 
  
Entrecôte grillée, sauce au Poivre, pommes de terre Grenaille 

Suprême de Volaille rôti, poêlée de légumes et jus tranché au basilic 

Noisettes de Thon grillées, huile vierge et mini ratatouille Provençale 

Filet de Rouget comme une Bouillabaisse, pommes vapeur safranées, croûtons et rouille 

 

Desserts à la Carte : 6.00 ú 
 

Trio de Fromages Vendéens 

Coupe Glacée (2 boules au choix, Chantilly, Amandes effil®es) 

Nage de Melon à la Menthe fraîche   

Crème brûlée à la vanille Bourbon 

Tarte au Chocolat fondant, crème Anglaise 

Coupe Glacée Aloé  

(Sorbet Mangue, Sorbet Citron Vert, Sorbet Framboise avec Chantilly) 

 

 
Toutes nos viandes proviennent de la CEE. (naissance et abattage) 

 



 

 
 

 

Suggestions Végétariennes  

Panaché de Légumes             8.00 ú 

Antipasti de légumes confits                  10.00 ú 
(Salade verte, artichaut, aubergines, courgettes, poivrons, tomates) 

 

Salades Bar 
Salade Italienne            13.00 ú 
(Salade, l®gumes confits, mozzarella, tomates cerises) 

Salade Niçoise             13.00 ú 
(salade verte, tomates, poivrons, haricots verts, îuf dur, olives, thon, anchois) 

Salade Caesar             13.00 ú 
(salade romaine, escalope de poulet grill®, copeaux de parmesan, îuf poch®,  

croutons, sauce Caesar) 
 

Notre Chef Joan Emzivat  vous propose  

Un Menu  à composer vous même  

au choix de vos envies 

Formule Express 15.00 ú 
1 Entr®e + 1 plat 

Ou 

1 Plat + 1 dessert 

     (au choix dans le Menu ¨ 22 ú) 

Formule Fra´cheur 15.00 ú 
1 salade au choix + 1 coupe glac®e  

(glace ou sorbet  

2 boules + chantilly) 

Formule Light 11.00 ú 
1 Suggestion V®g®tarienne  

+ 

1 Boisson soft au choix 



 

 

 
Nos Chérubins  8.90 ú 

Enfants jusquô¨ 10 ans 

 
Assiette de Crudités 

Melon au Jambon de Pays 

 

Escalope de volaille et son jus 

ou 

Dos de Saumon ¨ lôhuile vierge 

et 

Pommes de terre Grenaille 

ou 

Poêlée de légumes 

 

Crème Brûlée 

Salade de Fruits Frais 

 Dessert glac® Surprise 

+ 

Jus dôOrange, Soda ou Sirop  

 


